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Erste Deutsche Backerfachschule "

erhalt Vakuumkonditionierungsanlage
des Schweizer Herstellers cetravac

ie Modernisierung der Ersten Deutschen

Backerfachschule macht sich auch in der
technischen Ausstattung der Backstuben deut-
lich bemerkbar. Seit dem 10. April ergénzt eine
hochmoderne  Vakuumkonditionierungsanlage
der Firma cetravac, die der Schule kostenfrei
fur Schulungszwecke zur Verfligung gestellt
wurde, den Maschinenpark. Zu diesem erfreu-
lichen Anlass fand sich der gesamte Vorstand
des Béckerinnungs-Verbandes Westfalen-Lippe
um Landesinnungsmeister Heribert Kamm und
Geschéftsfiinrer Michael Bartilla ein. Die Uber-
gabe und Inbetriebnahme erfolgte durch den
Geschéaftsfuhrer des schweizer Maschinen- und
Anlagenbauers Adolf Cermak und Vertriebsleiter
Thomas Klatzer, die ebenfalls nach Olpe reisten.
Schuldirektor Ulrich Jortzik prasentierte stolz die
ersten Ergebnisse. Die Anlage erzeugt im Innen-
raum ein Vakuum und senkt auf diese Weise den
Siedepunkt. Durch diesen physikalischen Effekt
kénnen die frisch gebackenen und heien Back-
waren in klrzester Zeit auf eine optimale Tempe-
ratur herunter gekuihlt werden. Das Vakuumkon-
ditionierungsverfahren erlaubt eine Verkirzung

der Backzeit und spart

dadurch  Energiekosten

und verringert den CO,-

FuBabdruck. Es verbessert ferner

die Krumenstruktur und das Produktvo-

lumen und sorgt fir eine deutlich I&ngere Frisch-
haltung. Die Backwaren kénnen direkt nach der
Entnahme weiterverarbeitet bzw. bei Raumtem-
peratur gelagert werden, ohne den Frischecha-
rakter zu verlieren. Durch eine langfristige Koope-
ration mit cetravac haben in Zukunft alle Schiler
sowie die backenden Betriebe aus unserer Region
Gelegenheit, diese moderne Technik in Olpe ken-
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nen zu lernen.
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